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LA FLEUR DE COURGETTE
FARCIE, LEGUMES CROQUANTS A LA CORIANDRE, ARTICHAUT BARIGOULE, CAVIAR D’AUBERGINE
DENTELLE DE SARRASIN A LA POUDRE D’OLIVE NOIRE
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LA ROYALE DE CAROTTE
VOILEE D’UN VELOUTE DE LAITUE, BONBON DE LEGUMES A ’HUILE D’ARGAN
ECUME DE CAROTTE AU GINGEMBRE
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NAGE DE FRUITS ET LEGUMES CROQUANTS A LA PASSION, CITRON ET FENOUIL CONFITS
GELEE «FRAISE, ORANGE, ANANAS»
SORBET CITRON JAUNE
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CHARIOT DE FRIANDISES
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