
 

 

Menu du Centenaire 
100周年記念メニュー 

 

PACHON 
 

Duo de délices d’amuse-bouche 

アミューズブッシュのデュオ 

 

Fréjinat d’escargots au sanfaima catalan, aïoli au fumet de jambon 

エスカルゴと豚肉ミンチの煮込み カタラン風パプリカのサンファイマ アイオリソース 

 

Médaillons de Homard aux asperges blanches et agrumes, beurre blanc au Yuzu 

オマール海老のメダヨン 仏産ホワイトアスパラガスと柑橘類 

ゆずバターソース 

 

Soufflé de turbot et Saint Jacques sauce Champagne, bouchée au Caviar 

平目と帆立貝のスフレ シャンパーニュソース キャビア添え 

 

Faux filet de boeuf Wagyu grillé à la cheminée et joue de boeuf braisée au Madère 

暖炉で焼き上げた和牛サーロインの暖炉焼き 和牛ホホ肉のマデラワイン煮 

 

Fromage des Pyrénées et salade mesclun 

ピレネ産チーズとサラダ 

 

Vacherin classique à la fraise 

Sablé chocolat Valrhona et framboise avec sa glace 

ヴァローナチョコレートと木苺 

サブレとアイスクリームで 

 

Café ou thé Janat, truffe et financier Valrhona 

コーヒーまたはジャンナッツの紅茶 

ヴァローナチョコレートトリュフとフィナンシエ 

 

Les champagnes: 

 

Champagne Pommery Royal Blue Sky 

Champagne Pommery Brut Royal 

Champagne Pommery Summer Time 

Champagne Pommery Cuvée Louise 2004 

Champagne Pommery Brut Rosé 

 
 

25,000 JPY 

CHAMPAGNES INCLUS 

シャンパン込 


