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Sylwester	
  2015/2016	
  	
  	
  oraz	
  	
  	
  Drugie	
  Urodziny!	
  
BUFET	
  &	
  OPEN	
  BAR	
  &	
  MUZYKA	
  

400zł/os	
  	
  

rezerwacja@lebistrorozbrat.pl	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
(50	
  miejsc	
  maximum...rezerwuj,	
  rezerwuj!)	
  

KIELISZEK	
  POWITALNY	
  i	
  CZEKADEŁKO	
  
Crémant	
  de	
  loire	
  nature,	
  	
  Domaine	
  Faye	
  Dhomme	
  

Szynka	
  bayonne	
  z	
  pianką	
  z	
  buraków	
  	
  i	
  	
  dorada	
  z	
  pianką	
  chrzanową	
  

PRZYSTAWKI	
  (bufet)	
  
Ostrygi	
  fines	
  de	
  claires	
  n.3	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Tarcnki	
  z	
  foie	
  gras	
  z	
  kaczki	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Tatar	
  z	
  łososia	
  z	
  pianką	
  chrzanową	
  	
  	
  	
  
Tarcnki	
  z	
  tatarem	
  wołowym	
  Mini	
  vol	
  au	
  vent	
  ze	
  ślimakam	
  	
  Mini	
  vol	
  au	
  vent	
  z	
  kaszanką	
  francuską	
  	
  	
  	
  
Rillefes	
  wieprzowe	
  z	
  korniszonami	
  	
  	
  	
  	
  suszone	
  francuskie	
  kiełbaski	
  	
  	
  	
  Rillefes	
  z	
  makreli	
  i	
  szalotką	
  
Wybór	
  francuskich	
  wędlin	
  	
  	
  Salata	
  z	
  bleu	
  d’auvergne	
  i	
  grzankami	
  	
  Carpaccio	
  z	
  buraków	
  i	
  kolendrą	
  	
  
Nugat	
  z	
  kozim	
  serem,	
  miodem	
  i	
  morelą	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Coleslaw	
  z	
  kminem	
  rzymskim,	
  gruszki	
  i	
  pierś	
  z	
  kaczki	
  

ZUPA	
  do	
  wyboru	
  w	
  formie	
  zasiadanej	
  
Consommé	
  z	
  wędzonej	
  gęsi	
  z	
  pierożkami	
  z	
  gęsią	
  

Krem	
  z	
  pieczonych	
  buraków	
  z	
  kwąśną	
  śmietaną	
  z	
  imbirem	
  

GŁÓWNE	
  DANIE	
  do	
  wyboru	
  	
  w	
  formie	
  zasiadanej	
  
Filet	
  z	
  Dorady	
  Królewskiej	
  Marchewka	
  z	
  Kminem,	
  Fenkuł	
  al	
  dente	
  	
  

Duet	
  z	
  Gęsi	
  ,	
  Gracn	
  z	
  	
  Ziemniaków	
  i	
  Karmelizowaną	
  Cebulą,	
  Rukola	
  z	
  Winegretem	
  Żurawinowym	
  
Talerz	
  w	
  bio	
  warzywami	
  z	
  truflami,	
  oliwą	
  i	
  kwiatki	
  soli	
  

SERY	
  (bufet)	
  
Comté,	
  Bleu	
  d’auvergne,	
  Saint	
  Nectaire,	
  Tête	
  de	
  moine	
  

DESER	
  (bufet)	
  +	
  Kieliszkek	
  Szampana	
  “Gautherot	
  	
  Carte	
  D’or”	
  
Najlepszy	
  sernik	
  na	
  świecie,	
  Ganache	
  z	
  gorzkej	
  czekolady	
  ,	
  Minestrone	
  z	
  świeżych	
  owoców	
  

Ogromny	
  Tort	
  Urodzninowy	
  

NAPOJE	
  BEZ	
  ALKOHOLOWE	
  
Sok,	
  woda,	
  kawa,	
  herbata…	
  	
  

WINO	
  
Selekcji	
  win	
  naturalnych	
  z	
  Loara,	
  Langwedocja,	
  Roussillon,	
  Doliny	
  rodanu,	
  Beaujolais,	
  Sud	
  ouest	
  

ALKOHOLE	
  MOCNE	
  
Vodka:	
  Baczewski,	
  Whiskey:	
  Jameson,	
  Rum:	
  Havanna	
  club,	
  Gin:Seagram’s,	
  Tequila:	
  Olmeca	
  

MUZYKA	
  od	
  22.00	
  do	
  oporu	
  i	
  FAJERWERKI	
  o	
  24.00	
  


