
lebistrorozbrat 
V  É  R  I  T  A  B  L  E    B  I  S  T  R  O    F  R  A  N  Ç  A  I  S 

Saint	
  Sylvestre	
  2015/2016	
  	
  	
  &	
  	
  2ème	
  Anniversaire	
  
BUFFET	
  &	
  OPEN	
  BAR	
  &	
  MUSIQUE	
  

400zł/pers.	
  	
  

rezerwacja@lebistrorozbrat.pl	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
(50	
  places	
  maximum...reservez,	
  reservez!)	
  

WELCOME	
  DRINK	
  &	
  MISE	
  EN	
  BOUCHE	
  
Crémant	
  de	
  loire	
  nature,	
  	
  Domaine	
  Faye	
  Dhomme	
  

Espumas	
  de	
  be]erave	
  et	
  jambon	
  de	
  Bayonne	
  	
  &	
  	
  Chan^lly	
  au	
  citron	
  vert	
  et	
  dorade	
  

ENTREES	
  (buffet)	
  
Huîtres	
  fines	
  de	
  claires	
  n.3	
  -­‐	
  Foie	
  gras	
  de	
  canard	
  	
  -­‐	
  Verrine	
  de	
  saumon	
  au	
  raifort	
  

	
  Tartare	
  de	
  boeuf	
  sur	
  toast	
  -­‐	
  Mini	
  vol	
  au	
  vent	
  aux	
  escargots	
  	
  &	
  	
  au	
  boudin	
  au	
  pomme	
  	
  	
  	
  	
  
Rille]es	
  	
  et	
  cornichons	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Grignotons	
  des	
  cévennes	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Rille]es	
  de	
  macreau	
  à	
  l’échalo]e	
  

Assor^ment	
  de	
  charcuterie	
  Française	
  	
  -­‐	
  Salade	
  au	
  bleu	
  d’auvergne	
  	
  -­‐	
  Carpaccio	
  de	
  be]erave	
  et	
  
coriandre	
  -­‐	
  Nougat	
  de	
  chèvre,	
  miel	
  et	
  abricot	
  	
  -­‐	
  Coleslaw	
  au	
  cumin,	
  poire	
  et	
  aiguille]e	
  de	
  canard	
  fumé	
  

SOUPE	
  	
  (au	
  choix	
  servie	
  à	
  table)	
  
Consommé	
  et	
  pe^t	
  pierogi	
  d’oie	
  fumé	
  
Crème	
  de	
  be]erave	
  au	
  gingembre	
  

PLAT	
  PRINCIPAL	
  	
  (au	
  choix	
  servi	
  à	
  table)	
  
	
  	
  Filet	
  de	
  Dorade	
  Royale,	
  Coulis	
  de	
  Caro]e	
  au	
  Cumin	
  et	
  Fenouil	
  Croquant	
  	
  

Cuisse	
  confite	
  et	
  Suprême	
  d’Oie	
  rosé,	
  Gra^n	
  Parmen^er	
  Oignons	
  Caramélisés,	
  Roque]e	
  et	
  Canneberge	
  
Assie]e	
  de	
  Légumes	
  Bio	
  à	
  la	
  Truffe,	
  Huile	
  d’Olive	
  et	
  Fleur	
  de	
  Sel	
  

FROMAGE	
  (buffet)	
  
Comté,	
  Bleu	
  d’auvergne,	
  Saint	
  Nectaire,	
  Tête	
  de	
  moine	
  

DESSERT	
  (buffet)	
  +	
  	
  coupe	
  de	
  champagne	
  “Gautherot	
  	
  Carte	
  D’or”	
  
Le	
  Meilleur	
  Cheese	
  Cake	
  du	
  Monde,	
  Ganache	
  z	
  Chocolat	
  noir	
  ,	
  Minestrone	
  de	
  fruit	
  frais	
  

Enorme	
  Gateau	
  Anniversaire	
  

BOISSON	
  NON	
  ALCOOLISEE	
  
Eau,	
  Jus	
  de	
  fruis,	
  Boisson	
  gazeuse,	
  thé	
  et	
  café	
  

VIN	
  
Sélec^on	
  de	
  vin	
  naturel	
  de	
  Loire,	
  Languedoc,	
  Roussillon,	
  Côtes	
  du	
  rhone,	
  Beaujolais,	
  Sud-­‐ouest	
  

ALCOOL	
  FORT	
  
Vodka:	
  Baczewski,	
  Whiskey:	
  Jameson,	
  Rum:	
  Havanna	
  club,	
  Gin:Seagram’s,	
  Tequila:	
  Olmeca	
  

MUSIQUE	
  de	
  22.00	
  à	
  l’aube	
  	
  -­‐	
  	
  FEU	
  D’ARTIFICE	
  	
  à	
  	
  24.00	
  


