SOFITEL

WARSAW VICTORIA

Befsztyk tatarski / Zéttko confit / Marynowane grzyby
65 PLN

Grillowane matze sw. Jakuba / Veloute z kasztanéw
66 PLN

Zupa cebulowa / Grzanki / Gruyére / Tymianek
38 PLN

Grillowane szparagi / Confitowane gesie zotqdki / Humus
/ Pesto z dymki
75 PLN

-~ Sole Meuniere / Kapary / Masto
/ Satatka szparagowa

\ - 230 PLN

m
Udko z kaczki confit / Czerwona
| \ ‘;&\_ kapusta / Pavé z batatéw
120 PLN
N

Polskie i francuskie sery / Chutney
z cebuli / Miéd z kminkiem ~
60 PLN —

Créme brolée | "‘\\ ///
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38 PLN 27
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SOFITEL

WARSAW VICTORIA

Beef tartare / Confit yolk / Marinated mushrooms
65 PLN

Grilled scallops / Chestnut Veloute
66 PLN

Onion soup / Croutons / Gruyére / Thyme
38 PLN

Grilled asparagus / Confit goose stomachs /Hummus
/ Spring onion pesto
75 PLN

-~ Sole Meuniere / Capers / Butter
/ Asparagus salad

\ - 230 PLN

- m
\ 4 {/“m Duck leg confit / Red cabbage
. \ ‘:\\_ / Sweet potato pavé
4 { \ , 120 PLN
N

Polish & French cheeses / Red onion

N i s,
| ’5\1 chutney / Honey with cumin -~ -
/ | 60 PLN —
Créme brolée ”’\\ //
38 PLN - ‘// \\\»
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