
CCI FRANCE JAPON
GALA FUKUOKA 2026



プログラムProgram
2026年5月18日（月）
Monday 18 May, 2026

受付・カクテルタイム

Reception and cocktail hour　

開会挨拶

Opening remarks　

スペシャルディナー

Gourmet Dinner

コンサート

Concert

抽選会

Raffle

閉会

End of the event　

18:15

19:00

19:15

20:30

21:00

21:30

Solaria Nishitetsu Hotel Fukuoka 
8F “Saiun”
〒810-0001, 2-2-43 Tenjin Chuo-ku, 
Fukuoka City

ソラリア西鉄ホテル福岡 8F「彩雲」
〒810-0001 福岡市中央区天神2-2-43



CCIFJガラ・パーティーCCI FJ Gala
在日フランス商工会議所では、日仏ビジネスパーソン

懇親の場として1978年より「ガラ・パーティー」を開
催しています。東京のほか、近年は名古屋・福岡・関

西を含めた4拠点で毎年開催しています。

ミシュラン星付きのシェフが特別に監修するディナ

ー、一夜限りのショー、各ブランドから豪華賞品が集

められた抽選会等が開催され、日本では珍しいフラン

スらしい雰囲気に溢れた社交の場です。

ビジネスパートナー招待、企業PR、ネットワーキン
グ、また友人と楽しい時間を過ごす機会など、様々な

目的で参加いただけるイベントです。

Since 1978, the French Chamber of Commerce
and Industry in Japan has hosted its Gala Party as
a networking event for Japanese and French
business professionals. Today, it takes place
annually in four cities: Tokyo, Nagoya, Fukuoka,
and Kansai.

The gala features a dinner by Michelin-starred
chefs, one-night-only performances, and a raffle
with luxury prizes, offering a uniquely French
atmosphere rarely found in Japan.

Guests join for many reasons—inviting business
partners, promoting their company, networking,
or simply enjoying a special night with friends.



1975年、福岡県糸島市生まれ。

福岡市平尾にある中村調理製菓専門学校を卒業後、東京・渋谷のフランス料理店「ラ・ロシェル」

に入社。坂井宏行氏に師事し、約8年半にわたり研鑽を積む。

2004年に渡仏。リヨンの「Cour des Loges」「Nicolas Le Bec」「La Plage」などの名店で経験
を重ね、2007年、ロワール地方ヴァレンタイン村のレストラン「Au 14 Février」のシェフに就
任。6年半にわたり腕を振るい、2012年にミシュランガイド1つ星を獲得する。

2013年10月、ブルゴーニュ最南端のサンタムール・ベルヴュ村に「Au 14 Février Saint-Amour
Bellevue」をオープン。2014年には開店から約4か月半という異例の早さでミシュラン1つ星を獲
得し、2018年には2つ星へ昇格。以後、帰国まで6年連続で2つ星を維持する。

2023年12月に帰国。2024年2月、ワンファイブホテルズ株式会社に入社し、コーポレートエグゼ
クティブシェフに就任。2025年9月、福岡市内に「L’Unique labo」をオープン。

Born in 1975 in Itoshima City, Fukuoka Prefecture, Japan.
After graduating from Nakamura Culinary and Confectionery College in Hirao, Fukuoka
City, he joined La Rochelle in Shibuya, Tokyo, where he trained under renowned chef
Hiroyuki Sakai for approximately eight and a half years.
 
In 2004, he moved to France and gained experience at several prestigious restaurants in
Lyon, including Cour des Loges, Nicolas Le Bec, and La Plage. In 2007, he was appointed
Head Chef of Au 14 Février in the village of Valentin, Loire Valley. During his six and a half
years there, the restaurant was awarded one Michelin star in 2012.
 
In October 2013, he opened Au 14 Février Saint-Amour Bellevue in Saint-Amour-Bellevue,
the southernmost village of Burgundy. In 2014, the restaurant earned its first Michelin
star just four and a half months after opening, and in 2018 was awarded a second
Michelin star. It retained two Michelin stars for six consecutive years until his return to
Japan.
 
He returned to Japan in December 2023. In February 2024, he joined One Five Hotels Co.,
Ltd. as Corporate Executive Chef. In September 2025, he opened L’Unique labo in
Fukuoka City.

シェフChef

浜野雅文

MASAFUMI HAMANO



席予約締切 ：4月17日（金）
Seat Reservation Deadline : 
Friday, 17 April

会員価格/Member 
￥42,000（税込/tax incl.）
非会員価格/Non-Member 
￥46,000（税込/tax incl.）

1テーブル（10席）以上予約される方は
gala@ccifj.or.jp までお問い合わせください。

If you would like to reserve more than one
table (10 seats), please contact us at
gala@ccifj.or.jp .

Reservation 席の予約

1卓の席数定員：10席
Number of seats per table : 10

ガラ・パーティー福岡 よくある質問
GALA FUKUOKA FAQ

予約フォーム
Reservation Form



広告

150,000円（税込）
ADVERTISEMENT

150.000 JPY (tax incl.)　

スポンサー料金

400,000円（税込）
SPONSORSHIP FEE

400.000 JPY (tax incl.)

Sponsorship and Advertisement
スポンサーと広告

Raffle Prizes
大抽選会への賞品提供

Tablegift
参加者ギフトの提供

Any interest ? Please contact us
詳細については、こちらまでお問い合わせください

gala@ccifj.or.jp

上記項目は全て4月3日（金）まで受付中です。
Applications are open until Friday 3 April.

mailto:gala@ccifj.or.jp

