EL ESPECIALISTA DE LAS AVES CAMPERAS
DE LAS LANDAS

Los pioneros creadores

del Label Rouge

En los anos 50, el fin de la entalladura’ en
Las Landas empuja a los alrededor de 14.000
aparceros hacia otra actividad vinculada a los
bosques.

Muy unidos a su region, un punado de ellos se
decanta entonces por la cria del Pollo Amarillo:
- En pequenas cabanas faciles de instalar entre
los pinos: es el nacimiento de la “marensine”.
- Al abrigo de los bosques para utilizar

los recursos de la region y limpiar &
el sotobosque: la cria se realiza en f
libertad.

iA contracorriente de los métodos ﬂ
de cria intensiva, nace la cria
tradicional!

e,

“Técnica muy antigua de recogida

Pioniere und Griinder

des Label Rouge

Das Ende der Harzung in den Landes in den SOer

Jahren zwang mund 14.000 Pichter dazu, sich eine

andere Titigkeit in Verbindung mit dem Wald zu
suchen.

Einige unter ihnen, die sehr an ihrer Region hingen,
wandten sich der Zucht des gelben Maishiihnchens zu:
- in kleinen, leicht zwischen den Kiefern aufstellbaren
Stillen, den sogenannten Marensines®.

-im Wald in Freilandzucht, um die Ressourcen
der Region zu nutzen und das Unterholz zu

siaubern.
[m Gegensatz zu intensiven Zucht-
methoden entstand so die traditionelle

Aufzucht!
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“'UN LABEL DENTRO
DEL LABEL”

ENTORNO: 100% EN LIBERTAD

e Un “gallinero gigante”, ¢l Bosque de las Landas y
su millon de hectareas de pinos, helechos... y de libertad.
e Un método de cria unico, que no ha cambiado en 50 afios,
respetuoso del ecosistema gracias a la “marensine”:
Pequeno edificio de madera que se integra perfectamente con el paisaje
local, movil para ofrecer un entorno virgen a cada polluelo, sin electricidad
para producir en las zonas mas reconditas.

Los esfuerzos realizados desde el principio por Fermiers Landais en materia de medio ambiente les han permitido
convertirse en el primer matdadero frances que obtuvo en 2002 la certificacion medioambiental ISO 14001.

e La “Marens
Ll

LEBENSRAUM: 100% FREIHEIT

e Ein riesiger ,Hiihnerstall“: der Wald der Landes mit Millionen
von Hektar Kiefern, Farn... und Freiheit.
 Einzigartige, seit 50 Jahren unverinderte Aufz7uchtmethoden,
die dank der ,Marensine“ im Einklang mit dem Okosystem stehen.
Eine Marensine ist ein kleines Holzhauschen, das sich perfekt in die Landschaft integriert
und transportiert werden kann, um jedem Kiiken eine unberiihrte Umgebung zu
bieten, und das ohne Elektrizitat, um auch in entlegensten Gebieten zu produzieren.

Dank dieser von Anfang an unternommenen Anstrengungen in Sachen Umwelt war Fermiers Landeis
der erste franzosische Schlachtbetrieb, der 2002 die Umweltzertifizierung ISO 14001 erbiell.



ALIMENTACION:
80% CEREALES,
0% TRANSGENICOS'

» Insectos y hierbas picoteados en su entorno natural.

* Maiz autoctono producido en la granja
por los propios criadores.

» Un 80% de cereales.

» Sin TRANSGENICOS', alimento con
garantia de trazabilidad total.

‘Se tolera un 0.1%.
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FUTTER:
80% GETREIDE,
0 % GVO

 Insekten und Gras werden in der
nattirlichen Umgebung gepickt.

* Mais wird von den Ziichtern selbst
auf ihren Hofen produziert.

* 80 % Getreide.

» Keine GVO', die Herkunft des Futters
ist riickverfolgbar.

'0,1% Toleranz.

“EIN LABEL
IM LABEL”

RESULTADO:
200% SUCULENTO

e Un sabor intenso.

e Una carne firme y refinada.

* Trozos rollizos y carnosos.

* Menos merma durante la coccion gracias
a una carne rica en proteinas, baja en agua
y €n grasas en comparacion con la carne
de ave estandar.

ERGEBNIS:
200% GESCHMACK

e Ein intensiver Geschmack.

* Festes und feines Fleisch.

» Kriftige Stiicke und gut genihrte Tiere.

e Weniger Verlust beim Kochen
dank eiweiflreichem und im Vergleich
zu normalem Gefliigel wasser-und
fettarmem Fleisch.



EL LABEL ROUGE “0165”: EL. NO VA MAS
DAS LABEL ROUGE ,,0165%: ,DAS® LABEL

DAS LABELROUGE ,,0165¢ ist anders als die anderen.
Es trigt die erste Labelnummer der Geschichte und
wurde fir Maishihnchen der Landes vergeben.

“0165” no es un Label Rouge como los
demas.

“01” porque es la 1° marca que obtuvo el Label
y “65” porque fue en el aiio 1965.
»01° weil es das erste vergebene Label-Rouge-Siegel war —

» 05 weil das Siegel im Jabr 1965 verlieben wurde.

DECRET du 13-1-65

LABEL

001-65

EL LABEL ROUGE certifica las cualidades Das Giitezeichen LABEL ROUGE zertifiziert

eines

organolépticas superiores de un producto.

También es una garantia de seguridad
alimentaria homologada por el estado francés,
pais donde la trazabilidad de las aves es

la mas avanzada.

die erstklassige Geschmacksqualitat
Produkts. Es ist ebenfalls eine staatlich anerkannte
Garantie fir die Nahrungsmittelsicherheit in
Frankreich, einem Land, in dem die Riickverfolgbarkeit
bei Gefliigel am weitesten entwickelt ist.

cFERMIERS LANDALIS,
N°1 EN FRANCIA?

N°1 francés del Pollo Campero Amarillo entero.
e

N°1 francés del Pollo Campero Amarillo despiezado.
*®

N°1 francés de la Pularda Campera.
e
1" matadero francés en obtener las 3 Certificaciones ISO:
9001 (calidad) en 1999, 14001 (medio ambiente) en 2002
y OHSAS 18001 (seguridad y salud) en 2005.




EL AVE
“CUELLO DESNUDO?,

UNA GRAN DAMA
CON MUCHO PICO

Todo va deprisa. ;Demasiado
deprisa?... jTodo excepto el ave
“Cuello Desnudo” de Fermiers
Landais! De raza landesa rastica con
un crecimiento lento, sabe hacerse
desear y disfruta de su crianza
unica en total libertad durante
mas de 81 dias.

Lamentablemente, el pollo estandar

no corre la misma suerte, pues se cria
en grupos de 25 individuos por m2
y se¢ apoda “pollo A4™”. Le sacrifican

a los 41 dias, sin haber visto el dia,

sin haber podido jamas descansar o
pasear... |Y el pobre permanecera
inmovilizado a partir del dia 28 de su
triste existencia!

jEspacio del que dispone un pollo
para vivir!

DAS ,NACKTHALS"
GEFLUGEL,

EINE GROSSE DAME MIT
GROSSEM SCHNABLE

Heutzutage geht alles schnell. Zu
schnell?... Alles auBer den Nackthals-
Hihnchen der Fermiers Landais,
ciner robusten, langsam wachsenden
Rasse aus den Landes! Sie lassen
auf sich warten und geniefen ihre
einzigartige, tber 81 Tage lange
Aufzucht in volliger Freiheit.

Dies ist fiir normale Hihnchen leider
nicht der Fall, die zu 25 auf einem
Quadratmeter aufwachsen und den
Beinamen ,A4-Hihnchen® tragen.
Sie werden nach 41 Tagen oder
weniger geschlachtet, ohne jemals
Tageslicht gesechen zu haben. Sie
konnen sich weder ausruhen noch
scharren und beenden ihr Leben ab
dem 28.Tag liegend!

"Platz, der einem Hdhnchen
zur Verfiigung stebt:A4 Blatt !

FERMIERS LANDAIS, DIE NR.

1 IN FRANKREICH?

Die Nr. 1 in FranRreich fiir ganze Freiland-Maishdibncben.

Die Nr. 1 in FranRreich fiir Freiland-Maishdbnchenteile.

Die Nr. 1 in FranRreich fiir Freiland-Poular

erste fran
Normen erlangt b

zosische Schlachtbe
£:1SO 9001 (Qualit

trieb, der die drei folgende
'n 1999, ISO 14001 ( >
in 2002 und OHSAS 18001 (Sicherbeit und Gesundbeit) in 2005,




UNAS AVES “BILINGUES”
»2ZWEISPRACHIGES GEFLUGEL"

Fermiers Landais ofrece una marca Fermiers Landais bietet eine traditionelle
tradicional francesa que lo tiene todo franzosische Gefliigelmarke die alle

para echar a volar por Europa.

Voraussetzungen hat ganz Europa im
Flug zu erobern.

PARA COMPRENDERLE:
un Dpto. de exportacion eficaz y disponible
donde le atenderan en 4 idiomas

PARA RESPONDERLE:
un Dpto. de marketing y de I+D integrados

PARA OFRECERLE TODAS LAS GARANTIAS:
una doble certificacion para la exportacion

PARA SERVIRLE:
una amplia gama de productos tradicionales

PARA SATISFACERLE:
una cultura del trabajo a medida y la gestion rapida
de los pedidos de larga distancia...
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UM SIE ZU VERSTEHEN:
eine leistungsstarke viersprachige
Exportabteilung”

UM IHRE ERWARTUNGEN ZU ERFULLEN:
eine integrierte Marketing- und F&E-Abteilung

UM IHNEN SERVICE ZU BIETEN:
doppelte Exportzertifizierung’

UM IHNEN ZU DIENEN:
eine breite Palette an traditionellen Produkten

UM SIE ZUFRIEDENZUSTELLEN:

eine kundenorientierte Unternchmenskultur und
schnelle Abwicklung von Lieferungen tiber lange
Strecken...

En 2005 y 2006, FERMIERS LANDAIS obtiene la certificacion
OHSAS 18001 sobre seguridad y salud (2005) y la Norma
.-‘H.mj:w.‘ de Seguridad Alimentaria IFS (20006).

‘Inglés, aleman, espaiiol y bolandés.

‘2005 bzw. 2006 erlangte FERMIERS LANDAIS die
Gesundbeits- und Sicherbeitsnorm OHSAS 18001 (2005) und
die Europdiische Nabrungsmittelsicherbeitsnorm IFS (2000).
“Englisch, Deutsch, Spanisch und Niederldndisch.



DETRAS DEL LABEL,
UNA EMPRESA 100% LANDESA
Y CERTIFICADA

HINTER DEM ETIKETT VERBIRGT
SICH EIN 100%ig ZERTIFIZIERTES UND
LANDAISER UNTERNEHMEN »

SNNS

Fermiers Landais, ein kleines oder
grofRes Unternehmen? Beides!

Fermiers Landais, ;pequena o gran
empresa? jAmbas!

e KLEIN UND NAH:

Auswahlzentrum, Briitereien,  Zichter,
Schlachterei... bei Fermiers Landais ist
alles in einer Hand. Wir halten uns an
altiiberlieferte  Aufzuchtsmethoden, um

e PEQUENA Y CERCANA:

Centro de seleccion, incubadoras, criadores,
matadero... En Fermiers Landais todo es
*hecho en casa” y respeta unos métodos
ancestrales para llevar hasta su hogar toda

la tradicion landesa.

* GRANDE Y PROFESIONAL:

410 criadores; 9,2 millones de Aves Label
Rouge producidas cada ano, es decir, un
7,5% de la produccion francesa; 250.000 aves
sacrificadas/ semana... Para garantizarle sus
entregas, en cualquier circunstancia.

Thnen pure Landaiser Lebensart zu bieten.

e GROSS UND PROFESSIONELL:

410 Zuchter; 9,2 Millionen Label Rouge-
Hihnchen pro Jahr (7,5% der Gesamtpro-
duktion Frankreichs), pro Woche 250.000
geschlachtete Hiihner... Alles, um jede
Threr Bestellungen erfiillen zu konnen.

international El IGP LANDES garantiza la produccion y la
featured ® transformacion en Las Landas siguiendo unos
standards métodos tradicionales.

Die IGP LANDES (geschiitzte geografische Herkunft)
@ garantiert die Produktion und die Weiterverarbeitung

. in den Landes nach traditionellen Methoden.
En 1999, FERMIERS LANDAIS se¢ convirtio en el 1°r
. matadero francés que obtuvo la certificacion de

calidad del servicio ISO 9001.
Food

FERMIERS LANDAIS war 1999 der erste franzosische
Schlachtbetrieb, der die Servicequalititszertifizierung
1SO 9001 erhielt.




El Bosque de las Landas,
capital de las aves
de calidad en Francia

Las Aves Camperas “Fermiers Landais™ se crian
en libertad en un entorno natural Gnico y bien
conservado: el inmenso bosque de Las Landas,
el bosque con mayor extension en Europa,
oxigenado por los vientos regulares procedentes
del Mar Cantabrico, en el sudoeste de Francia.
Sol, aire puro, agua, suelo saludable... se dan
todas las condiciones para obtener unas aves de
calidad excelente.

Der Wald der Landes,
die wiege der franzosischen
Gefliigelqualitat

Die Freiland-Hihnchen der ,Fermiers Landais® werden
in Freiheit in einer einzigartigen und geschiitzten
natiirlichen Umgebung aufgezogen: dem riesigen
Wald der Landes in Stidwestfrankreich, dem grofiten
Wald Europas, der von den regelmiigen Winden des
Atlantiks mit frischer Luft versorgt wird,

Sonne, reine Luft, Wasser und gesunde Boden... Alle
Voraussetzungen sind gegeben, um Gefltugel von
erstklassiger Qualitit zu erzeugen.

LANDES

FERMIERS LANDAIS SA
SERVICE EXPORT

BP 10026

40 502 Saint-Sever Cedex
FRANCIA / FRANKREICH

Tel.: +33 5 58 76 59 68
Fax:+ 33 558 76 42 20
Mail: export@fermiers-landais. fr
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