W tym roku nasz Szef Kuchni Maciej Majewski przygotuje
Swieta za Ciebie!

Skomponuj swoje ulubione, swigteczne menu, odbierz je
Z naszej restauracji i ciesz sie wolnym czasem,
ktory bedziesz mogt spedzi¢ w gronie rodziny i przyjaciot.

Przystawki:

e Wedzony $ledz / Chrzan / Marynowane grzyby (200g)

e Mousseline z sandacza / Konfitura z czerwonej cebuli
Jabtko (160g/40g)
Buraki / Jabtko / Kwasna Smietana VEGE (200g)
Sledziowa satatka / Ziemniak / Buraki (200g)
Schab / Sliwka / Sos Cumberland (150g / 50g)
Gravadlax / Piklowane jabtko / Mus chrzanowy (140g / 30g)
Karp / Migdaty / Galareta (200g)

Dania maczne:
e Pierogi / Ziemniak / Wedzony twardg VEGE (300g; 8 sztuk)
Pierogi / Kapusta / Grzyby VEGE (300g; 8 sztuk)
Pierogi / Soczewica / Jarmuz VEGE (300g; 8 sztuk)
Uszka / Kapusta / Grzyby VEGE (200g)
Lane kluski VEGE (200g)

Zupy:

e  Barszcz wigilijny na buraczanym zakwasie VEGE (250 ml)
e  Bulion rybny z rybnymi klopsikami (200 ml / 60g)

e Zupa grzybowa zabielana VEGE (250 ml)




SWIATECZNE DANIA NA WYNOS

Dania Rybne:

e toso$/Warzywa / Papiloty (150g / 50g)

e  Karp smazony / Pieczarki / Majeranek (150g / 60g)
e Sandacz / Sos Grzybowy / Lubczyk (150g / 50g)

Dania Miesne:

e  Udko kaczki confit / Jabtko / Czerwona kapusta (170g / 80g)
e Rolada jagnieca / Grzyby / Sos tyminakowy (140g / 60g)

e  Wotowe zrazy / Gravy / Ziota (140g / 60g)

Dania Wegetarianskie:

e Tarta/Jarmuz /Boczniak VEGE (600g)

e  Gratin / Gruszka / Kalafior VEGE (200g)

e  Kulebiak / Kasztany / Stodki ziemniak VEGE (600g)

Ciasta Swigteczne:

e  Sernik pieczony
Makowiec tradycyjny
Keks z bakaliami
Piernik
Blche de noél
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Wigilia tradycyjna (dla 4 osob)

Ryba po grecku

Sled? w trzech smakach

Karp w galarecie z migdatami
Zupa grzybowa z lanymi kluskami
Barszcz z uszkami

Pierogi z kapustg i grzybami
Kapusta z grochem

Karp panierowany z grzybami
Kluski z makiem

Kompot z suszu

Sernik pieczony

Makowiec

Wigilia De Luxe (dla 4 osoéb)

Gravad lax z chrzanowym musem i piklowanym jabtkiem
Tatar ze sledzia z marynowanymi grzybami
Terrina foie gras z jabtkowym chutneyem
Tunczyk tataki w glazurze ponzu

Krem z grzybow lesnych z lanymi kluskami
Pierogi z sandaczem w sosie rakowym
Gotgbki z kaszy gryczanej i grzybow
Rolada jagnieca z sosem jatowcowym
Ziemniaki gratin

Pieczona brukselka

Makowiec

Sernik tradycyjny

Wigilia Wegetarianska (dla 4 oséb)

Ryzowe sajgonki z warzywami i dressingiem ponzu
Burak pieczony z gruszkg i kwasng $mietang
Carpaccio z dyni, orzechy i kozi ser

Barszcz na buraczanym zakwasie

Uszka z kapustg i grzybami

Pierogi z soczewicg i jarmuzem

Tarta z grzybami i serem Roquefort

Kulebiak ze stodkimi ziemniakami i kasztanami
Kompot z suszu

Sernik pieczony

Makowiec

950 PLN

1.600 PLN

950 PLN
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Czekamy na Panstwa zamoéwienia do 16 grudnia 2020.
Wymagana jest przedptata 50% wartosci zamowienia.

Odbior dan w dniach:
22 grudnia 2020 godziny: 12:00 / 14:00 / 16:00
23 grudnia 2020 godziny: 12:00 / 14:00 / 16:00

Kontakt: Michat Nasitowski, Kierownik Restauracji
tel.: +48 502 198 254
e-mail: michal.nasilowski@sofitel.com
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LA BRASSERIE

moderne




