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Krolewski Sylwester 2017

Powitaj Nowy Rok niczym » GWARANTUJEMY:

T , > napoje powitalne,
krol 1 krolowa w hotelu > 3-daniowa krolewska kolacje wraz z winem serwowanym
Mercure Krakow Stare Miasto! do kazdego z dan,

> prawdziwie krolewski bufet dostepny przez cata noc,
> krolewski bar z szerokim wyborem imprezowych napojow
Rezerwuj, nim bedzie za p6zno! oraz kawy i herbaty,

> doskonata muzyke ,pod noge”, aby tance trwaty
do biatego rana,

> szanse na zwyciestwo w konkursie na krola i krélowa balu,

> profesjonalna obstuge fotograficzna, aby uwiecznic te
wyjatkowa noc,

> Swietna obstuge, ktora w serwisie TripAdvisor docenito
juz ponad pot tysiaca gosci.

» REZERWACJA:

> Tel:+48 12 22511 11
>  E-mail: H9627-FB@accor.com
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Krolewski Sylwester 2017

UROCZYSTA KOLACJA

SZLACHECKA OStODA
Sernik brlée podany z purée malinowym
I migdatowa kruszonka

KROLEWSKIE POWITANIE
> tosos w stylu gravad lax serwowany >
na carpaccio z pieczonych burakow
z szafranowym ailloli
WINA
DWORSKA UCZTA > Biate — Quinta da Alorna Branco, Portugalia
> Wolnogotowana poledwiczka jagnieca serwowana > Czerwone — Quinta da Alorna Tinto, Portugalia

z pietruszkowym purée
I piklowanym jabtkiem z sosem tymiankowym

KROLEWSKI BUFET

WYSZUKANY WYBOR SALAT

> Satatka caprese — wtoska mozzarella i soczyste
pomidory skropione sosem balsamico

> Satatka z kurczakiem — liscie sataty rzymskiej,
delikatna piers kurczaka, pomidorki koktajlowe
skropione sosem sardelowym

> Satatka z wedzonym tofu i kietkami fasoli mung

> Satatka z serem feta — mieszanka satat, chrupiace
warzywa, panierowany ser feta, malinowy sos
vinaigrette

WYKWINTNE MALE CO NIECO
> Opiekany ser kozi na sliwkowej konfiturze
z ptatkami chabrow
> Krewetki marynowane w chili na pomidorkach
concasse
> Ptatki sledzia podane na musie chrzanowym
z piklowana czerwona cebula
i kompresowanym ogorkiem
> Kaski kurczaka w panko ze stodkim sosem chili
> Wolnogotowany rostbef serwowany na delikatnym
warzywnym sosie gribiche

UCIECHY STOtrU

>

>

A A VA VR 4

Filet z sandacza podany na warzywach

w delikatnym sosie szafranowym z dodatkiem muli
Medaliony z poledwiczki wieprzowe] podane

na sosie z sera plesniowego z dodatkiem szynki
parmenskiej

Udko kaczki confit podane na czerwonej kapuscie ze
sliwkami marynowanymi w trawie zubrowe;j
Ziemniaki pieczone z rozmarynem i kasztanami
Makaron penne z krewetkami i warzywami na ostro
Ryz z cebula smazona na masle

Warzywa gotowane z mastem ziotowym
Warzywne ratatouille

STACJE TEMATYCZNE ANIMOWANE PRZEZ NADWORNYCH KUCHARZY

REGIONALNE SPECJALY
> Szynka krojona, oliwki, sery, konfitury owocowe

SKRAWEK NOWOCZESNOSCI
> Szampanska granita
> Bezy smakowe

StODKA SIELANKA

VvV VvV VvV VvV VvV VvV

Fontanna czekoladowa

Krojone owoce

Jabtecznik z beza wtoska

Mus z biatej czekolady z owocami lesnymi
Szampanski mus truskawkowy

> Chipsy bazyliowe Tort
TRUNKI
> Wino, piwo, wodka, soki, napoje gazowane, kawa, herbata
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