
 

Precios incluyen 23 % de impuestos. 

Entradas 

Ensalada de kale, zanahoria, ayote en mantequilla, crotones de malanga,                          

aderezo cítrico, almendras tostadas y queso parmesano………………………………………… 3.500,00 

Crema del día…………………………………………………………………………………………………………. 2.500,00 

Tartar de atún con alcaparras, piñones, aceitunas Kalamata y vinagreta cítrica….……4.000,00 

Plato Fuerte 

Atún sellado con compota de maíz, salsa verde y yogurt griego……………………………....8.000,00 

Ravioles de cola de res y cebolla caramelizada en salsa de vino tinto………….………...…6.000,00 

Pork belly con ensalada de lentejas, kale, tomate cherry y                                                          

gajos de manzana salteadas……………………….………………………………………………………...….8.500.00 

Suprema de pollo con puré de zanahorias levemente picante                                                                   

y vegetales de temporada salteados………………………………………………………………………...7.000,00 

Cachetes de res a la vainilla, naranja y azafrán con puré de pejibayes                                            

y vegetales  de temporada…………………………………………………………………………………..…..8.000,00 

Lomito de res con fondue de queso parmesano  con mix de hongos                                               

y chips de papas…………………………………………………………………………………………………….…9.800,00 

Postres 

Brioche Brulée……………………………………………………………………………………………………..….3.500, 00 

Trio de Helados hechos en casa………………………………………………………………………………..2.000,00 

 

Menú  Ejecutivo 8.500,00 

Crema del día. 

______________ 

Suprema de pollo con puré de zanahorias levemente picante y vegetales de temporada 

salteados. 

o 

Ravioles de cola de res y cebolla caramelizada en salsa de vino tinto. 

______________ 

Trio de Helados hechos en casa. 

 


