
MENÚ DE SAN VALENTÍN
14 al 18 de febrero 2024

Aperitivo
- * -

Ostra en tempura al curry
- * -

Tiradito de salmonete con fruta de la pasión
- * -

Ravioli de ricotta, cítricos, almeja y caviar de salmón
- * -

Cabracho en papillote de aromáticos y causa de gamba roja
- * -

Solomillo de ciervo, frutos de bosque y rabano
- * -

Cocktail french kiss
- * -

Red Pavlova con mango picante

Incluye 2 copas de vino y
1 copa de champagne rosé o 1/2 gintónic con el postre.

95 €

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL EN CASO DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS.


