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Chers membres, chers amis,

Nous avons le plaisir de vous annoncer que le Gala
Tokyo 2021 de la CCl France Japon se déroulera le
jeudi 25 novembre, a partir de 18h30, a 'Hotel Grand
Prince Hotel Shin Takanawa.

Chaque année depuis 1978, le Gala de Tokyo féte et
célébre la gastronomie, la culture et I'art de vivre ala
francgaise. Cette édition «Un diner exceptionnel,
alliance de la France et du Japon, par trois cheffes
inspirées par Alain Ducasse» nous transportera dans
un univers culinaire et de prestige.

Trois femmes d'exceptions, provenant de
I'Hexagone et du Pays Soleil Levant, les cheffes
Hiroe Higuchi, Fabienne Eymard et Shoko Hirase
vous proposeront un menu gastronomique puisant
ses sources de nos deux magnifiques nations.

Vous découvrirez ensuite la musique envo(tante du
chef dorchestre Yannick Paget, qui dirigera
l'orchestre avec la prestigieuse soliste Yumiko
Tanimura.

La soirée se terminera avec la grande tombola
traditionnelle du gala de la CCI France Japon. Une
pluie de prix offerts par les plus grandes marques
frangaises est attendue.

L'édition 2021 du Gala Tokyo promet d'étre tout aussi

originale qu'inoubliable.

Armel Cahierre
Président de la CCl France Japon
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PROGRAMME

Cette soirée de gala est organisée en partenariat avec Ducasse Paris
WE&: 7ahX XV

18:00
18:30
18:45

19:00

22:30

Accueil et cocktail =+« AU FIL ,. ’

Ouverture des portes  Fit5 I .

Discours de bienvenue BIE®D JiRE

Diner gastronomique préparé par :
Hiroe Higuchi
Fabienne Eymard
Shoko Hirase

LR T 7ICKB AR YILT 1 F—
WEOZT
J7EIVX - IVY—I
THEET

Spectacle : Concert de musique classique
Chef d'orchestre: Yannick Paget
Soliste: Yumiko Tanimura
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Tombola XiES

Fin de la soirée et remise des lots

MRS EEMmDSIEL

Jeudi 25 novembre 2021
2021FEN1B 25H(K)

Grand Prince Hotel Shin Takanawa
B1Hiten Main Banquet Hall

3-13-1, Takanawa, Minato-ku,
108-8612 Tokyo
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Cette soirée est placée sous le haut patronage de 'ambassadeur de France au Japon.
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Vos contacts pour cet événement
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Matthias Pellan

NFTR R
Directrice Evénements Chef de projets événements
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BE PA= P A & SR A
Tél. : 03-4500-6531 Tél. : 03-4500-6547
m.ozaki@ccifj.or.jp m.pellan@ccifj.or.jp

Marie Ozaki
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https://www.facebook.com/LeCordonBleuJapan/
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Originaire des Landes, Alain Ducasse est a la téte
d’'une trentaine de restaurants depuis d'authentiques
bistrots jusqu'a des restaurants triplement étoilés,
disséminés dans onze pays. ||l a fondé Les
Collectionneurs, un réseau de plus de cing cents
restaurants et hotels indépendants en Europe.
Passionné par la transmission du savoir, il a créé une
maison d'édition culinaire (Ducasse Edition) et des
écoles de cuisine et de patisserie (Ducasse
Education), développées aujourdhui en partenariat
avec Sommet Education. Enfin, il déploie actuellement
la Manufacture de chocolat (Paris, Londres, Tokyo) et
la Manufacture de café (Paris, Londres).

I est un ambassadeur de la cuisine frangaise
contemporaine. Il est notamment a l'origine de Godt de
France / Good France, une initiative qui illustre la
vitalité de la cuisine frangaise en organisant chaque
année le 21 mars des repas a la francgaise dans des
milliers de restaurants a travers le monde.

Il est le défenseur d’'une cuisine responsable et d'une
agriculture paysanne, soucieuses de la santé des
mangeurs et du respect de la Planéte. Il a ainsi créé le
Collége culinaire de France, lieu de rencontre des
cuisiniers et des producteurs de qualité. Dans le méme
esprit, il propose une version gastronomique de cette
cuisine responsable, la Naturalité décliné pour le
grand public en livraison et a emporter : Sapid

ALAIN DUCASSE
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DUCASSE PARIS

Ducasse Paris déploie son activité dans [lalimentation, la
restauration, I'hospitalité, la formation et le conseil. L'entreprise
développe sans cesse des idées novatrices et en assure la
pérennité. Sa recherche permanente de I'excellence repose sur
le talent des hommes et des femmes, la qualité des produits et
une grande maitrise technique. Président-Fondateur, Alain
Ducasse en est l'inspirateur et s'attache a offrir une cuisine juste,
a transmettre le savoir et a développer une vision responsable de
son métier.

Notre développement au Japon est trés important. Nous y
comptons déja 6 établissements : "Beige Alain Ducasse Tokyo" a
Ginza, "Benoit" a Aoyama, "Esterre" au Palace Hotel Tokyo. En
2020, "Benoit Kyoto" a The Hotel Seiryu Kyoto Kiyomizu, "MUNI
ALAIN DUCASSE", "MUNI LA TERRASSE" a Arashiyama dans
I'Hotel MUNI KYOTO. Une "Manufacture du Chocolat Alain
Ducasse" a également ouvert a Nihonbashi, Tokyo, en 2018.
www.ducasse-paris.com

T7—R. LXR+T Y. RRAEZUT o BB, IoYILT0 >
TREBEVWDE T, AREHDAM. BE. G LR H%E
HoTEHMEEERL. EFMNI OEGARATEZ B,
KIBBADREBEHSICE L R IEORM., MEBomR. BIE
ANELTOEBRDEITEEET2T2HX - NUDRIUETH
DRREZFHEDHZ TSV« TahXE. BEEFHO1VIAEL—
aVDiREE->TWD,

HAERICEWTIFREICLA NS Y IR=2a2 752 TahR
Byy . HWIC T7/71 . NLRAKRFILRRERNIC TTRTF—
L1 ' B, 2020F ICIFHEBDY - KT ILEFRE REAEKA
I T/ 70 m&B1 AU AT ILMUNI KYOTORIIC TMUNI
ALAIN DUCASSE] ¢ TMUNI LA TERRASSE| h'74—F>,
F7-. 2018FEICHER. BAERBICHRIZ L3I TIE ML >
37 77> -TahR BB,



http://www.ducasse-paris.com/
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THEME
«Un diner exceptionnel, alliance de la France et du Japon,

par trois cheffes inspirées par Alain Ducasse»
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Hiroe Higuchi Shoko Hirase
ORI FHEF

Fabienne EYMARD
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Diner gastronomique préparé par
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Hiroe Higuchi
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Nommée cheffe du restaurant francais Alacazar de I'Hotel
Shima Spain Mura a 23 ans, Hiroe Higuchi a poursuivie une
carriere exceptionnelle au sein des plus grands hoétels du
Japon. Elle exerce depuis 2014 a la téte de I'équipe du
restaurant La Mer de I'h6tel Shima Kanko Hotel, dans la
région d'lse.
Tout en préservant la traditionnelle « cuisine frangaise des
fruits de mer » au Shima Kanko Hotel, elle sublime les
ingrédients, en harmonie avec les saisons et la nature, et en
collaboration avec les producteurs locaux.
Elle est la premiére femme a étre distinguée lors du
concours Ryori Masters en 2017, pour son rble dans la
gastronomie locale.
Servie lors du 42e sommet du G7 qui s'est tenu a Ise en 2016,
sa cuisine centrée sur les produits de la mer, et notamment

'ormeau et la langouste d'Ise, a regu beaucoup d'éloges au
niveau international.
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Fabienne EYMARD
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Petite-fille d'agriculteurs, Fabienne Eymard est
sensibilisée a la cuisine dés I'enfance. Aprés un cursus a
I'école hoteliére de Toulouse, elle effectue ses premiers
stages a Ainhoa puis au Castel Marie-Louise a La Baule.
Elle part ensuite aux Baux-de-Provence puis a Paris ou
elle travaille a La Marée pendant deux ans.
En 2002, elle travaille a Paris a Taillevent (trois étoiles)
avec Alain Soliveres, qu'elle considére comme son
mentor en cuisine. Elle travaille ensuite a NewYork, en
tant que sous-chef au restaurant Benoit de NewYork et
en tant que chef exécutif au restaurant Pinch Bar and

Grill, a I'Empire City Casino. En 2015, Alain Ducasse lui
confie le restaurant Benoit a Paris.
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Shoko Hirase
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Shoko Hirase arejoint 'notel New Otani de Kumamoto en
1998. Aprés un voyage en France en 2003, elle se forme
dans la plus ancienne patisserie de Paris, Stohrer, et
devient deux ans plus tard sous-chef de la Patisserie
Pascal Pinault Paris. En 2008, elle poursuit sa carriére au
restaurant Jules Verne d'Alain Ducasse a la Tour Eiffel
avant de devenir chef péatissier du restaurant Toyo.
Aprés 8 ans d'expérience en France, elle revient au
Japon en 2011. Aprés des expériences de chef patissier
chez Edition Koji Shimomura puis chez Restaurant |, elle
ouvre en 2016 le restaurant L'Aube a Tokyo avec Hideaki
Imahashi. Etoilée au guide Michelin, elle remporte le prix
Gault & Millau du meilleur patissier en 2020.
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SPECTACLE
Yannick Paget
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Musicien frangais, diplomé du Conservatoire Supérieur de
Musique de Paris (CNSMDP), en percussions et en direction
d’'orchestre, Yannick Paget s‘établit au Japon en 2005 invité par
le chef d'orchestre Yutaka Sado a devenir chef associé du
Hyogo Performing Art Center. Il méne depuis lors une carriére
internationale de chef d'orchestre et de compositeur.

Maitrisant un large répertoire d'ceuvres symphoniques et
lyriques, il dirige en France, en Europe et au Japon et est depuis
2008 professeur titulaire de l'université de Osaka Kyoiku.

Ces derniers concerts incluent 25 représentations de la
production de Every Good Boy Deserves Favor (musique André
Previn) avec l'acteur Shinichi Tsutsumi, au Théatre Act de Tokyo
et au Festival Hall d'Osaka ainsi que des concerts en mémoire
des 30 ans de la mort de Léonard Bernstein. Avec Ken
Watanabe au Theatre Orb a Shibuya.

Compositeur éclectique, Yannick Paget est lauréat et finaliste
de plusieurs concours internationaux Ireneu Segarra
International composing competition 2009 (Espagne), Concours
International de musique de film d’animation, Annecy 2013 et
Fonds SACD Musique de scéene 2015. Il écrit pour limage
(cinéma, dessin animé, documentaire), le théatre (Théatre du
fracas ), I'opéra (Merlin ou la nuit des métamorphoses créé a
Asniéres en 2002) et l'orchestre (sa musique est jouée par le
HPAC Orchestra, les Concert Lamoureux, le Kansai City
Philarmonic, le Taipei Symphony orchestra, le Osaka Kyoiku
Orchestra.

Yannick Paget a composé de nombreuses piéces inspirées de
son expérience Japonaise. Ses piéces ont été diffusées en
France (France Musique, RTL, France Inter) et aux Etats-Unis
(Performance Today). Son profond intérét pour les sciences et
les nouvelles technologies l'amene a collaborer avec le
physicien Koji Hashimoto (everyday is a new beginning,
Gravitation, electriCCity, ...). Les performances présentant leur
recherche sont récompensées par le prix Art Innovation 2019
donné par le président de I'Université de Kyoto.

Attaché a une vision libre et décloisonnée de la musique,
Yannick Paget méne également de nombreux projets dans le
domaine de la création contemporaine en tant que
compositeur, chef d’'orchestre et instrumentiste
(percussionniste) et notamment avec son ensemble N'SO
KYOTO (créations au Kyoto Art Center, Nuit Blanche, Ace Hoétel
Kyoto, I'Urbanguild ‘etc...). Dans ce cadre il collabore avec des
artistes (danseurs, musiciens' électroniques, vidéastes etc ...)
issus de milieux artistiques trés divers:
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SPECTACLE

Yumiko Tanimura
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Née a Kyéto au Japon, Yumiko TANIMURA a obtenu un
Master de Chant a I'Université des Arts de Ky6to.

Elle a été tout d'abord soliste dans la troupe du Théatre
Biwako au Japon puis s'est installée en France en 2001,
et a effectué un cycle de Perfectionnement au CNSM de
Paris dans la classe de Gerda Hartman.

Lauréate du Grand Prix du « Concours International Nadia
et Lili Boulanger » a Paris en 2003, elle aregu, en 2006, le
Premier Prix du « Concours International de Musique de
Chambre de Lyon » et a été nominée cette méme année
aux Victoires de la musique classique dans la catégorie
«Révélations Internationales».

Yumiko Tanimura a débuté par le role de Gretel dans
Hansel und Gretel de Humperdinck a Osaka, et a chanté
Juliette dans The little Sweep de Britten au Théatre
Biwako, la Premiére Fée dans The Fairy Queen de Purcell
a I'opéra de Rouen, le réle-titre de Deidamia de Haendel
et, sous la direction de Jean-Claude Malgoire, Berta dans
Il Barbiere di Siviglia de Rossini. Ces derniéres années,
elle a été souvant invitée en tant que soliste a 'Opera de
Tours, comme dans Lakmé de Delibe , Rusalka de Dvorak,
lolanta de Tchaikovski, et La flute enchantée de Mozart.

Yumiko Tanimura a jusqu’a présent consacré une grande
partie de sa carriere a interpréter en tant que soliste un
grand nombre d’oeuvres majeures des répertoires sacrés
et symphonique avec des orchestres européens et
japonais.

Passionnée de musique de chambre, elle donne de
nombreux récitals de lied et de mélodie francaise ainsi
que de mélodie japonaise, nhotamment avec le pianiste
Jonas Vitaud (avec qui elle a enregistré le CD “Lune
d'Avril"), en Europe et au Japon.

Enfin, elle dirige I'Atelier Lyrique de Kyoto destiné a des
échanges culturels®et.musicaux entre la France et le
Japon depuis 2018.
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RESERVATION

Ouverture desréservations le vendredi 30 juillet 2021, 10:00

—RREEREF4Y. 20215E7H308 (&) Fa0108F544a

Tarif par personne ¥l / 181§

38,000JPY/FH (TTC/FtiA)
48,000 JPY /M (TTC/HliAH)
56,000 JPY /H (TTC/FiAH)

8 participants par table

T—TILEfL: —E8F

L'attribution des tables est faite par la CCl France Japon.
T—7ILDOTHEEIZTTET £t A,

Merci de nous prévenir en avance si vous avez des allergies alimentaires.

BM7LILE—ZFOUIIRMNIBEDICBHISET IV,

Offre spécial pour les sponsors: possibilité de réserver leurs tables / siége en avance (du 21au 28 juillet
2021, 17h). Pour plus de détails, se référer a la page "Sponsoring"

AR = EEBEHOHB LA : 20215 7 H21H (k) ~2021E7 B288 (k) 1785
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cHMIE TXARIY— - B OR—=SEZTETI,

CONTACT RESERVATIONS EEEFHICEAT MV EaHt
Matthias Pellan

gala@ccifj.or.jp Tel : 03-4500-6547

Frangais/ HZx5&/English

Remarque 1: Les places réservées devront étre réglées dés réception de la facture qui sera émise aprés
confirmation de votre réservation

Remarque 2 : Condition d’annulation des places réservées. : Aprés le lundi 6 septembre 2021, la CCI France Japon
ne sera pas tenue de rembourser les places déja facturées.

Al FHRMEE. BREECEMBLET, FAREINERESICEILVEBRLVHLET,

JA2: BUEE 202129868 (B) LUREISEREED100%

RESERVEZ VOS PLACES !

Cliquez sur les images ci-dessous pour ouvrir le formulaire en ligne.

Complétez le avec les informations demandées.

Date limite pour remplir le formulaire: lundi 8 novembre 2021.

Sans ce formulaire ddment rempli, nous ne pourrons tenir compte de votre réservation.

FEEEFLEREZNNT S

TROEGE Vv I TR, BEFHURIBENRTIINED,
T4y« TA—LICKRERIBRECANATIU,

B LAAHARR: 202111888 (K)

BEEFHRERERE CEMVWEREITRVES, BETFONEE
BRB3BEDRHDEFITDOTITEFETIL,

C

CCI FRANCE JAPON
EH7 S ABIEEM

(a)
4y

RECEVEZ VOS CARTONS D’INVITATION

Nous vous enverrons par courrier les cartons d’invitation correspondants au nombre de
places réservées. Vous pourrez utiliser ces cartons pour convier vos invités et vous
enregistrer le jour du gala.

BERKEZITRD

FRHI SV ABIRERL D, FHOABRD OBFRZEXICTITEMBLE T,
CHEINEVWEADNVBHEE. THEACEELTSL,

HZ - N—T1—HBICRAETBERZBHFE TSI,

RECEVEZ VOTRE PLAN DE TABLE

Nous vous enverrons votre plan de table quelques jours avant le gala si besoin.

HEEREXV X FDAS

BBICHLT. ZFRAT7 SV ABIR@EAEI DX —JLICTERI X bz
BEOHLEY,


https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3
https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3
https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3
https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3
https://forms.office.com/r/AMYm57eAp3

simE

PLAN DE SALLE

Grand Prince Hotel Shin Takanawa - B1 Hiten Main Banquet Hall - 3-13-1, Takanawa, Minato-ku, 108-8612 Tokyo
ISV RFTIVVRRTIVIIEEH - RROE (GTPE) - T108-8612 RRE AKX = #3-13-1

Tarif ¥
STAGE Prix par personne {iit§,#&

Toutes taxes comprises (10%)
FiAA (10%)

VIP 56.000 JPY

48.000 JPY

. 38.000 JPY

e

ATTRIBUTION DES TABLES
Devenez sponsor (A ou B) et soyez assuré du meilleur placement ! Vous pourrez réserver votre table en priorité et serez informé de votre placement rapidement.
Dans ce cas, veuillez remplir le formulaire de réservation et le bon de sponsors.

EEOETFHICOVT
2RI —A, RORRIH—BEEHRHIAZDHEDH. FBELRTTHNOFHELAHD T, CHELBOHITEETNEIREZ N, REBSSVH—EICEHELIAK
KIETV (IR—JBEHINEEFNEREZ, 2R—CEIMMHE TS VOEHRLAAEES>TUVET) ,

Remarque 1: Les entreprises sponsors A et B souhaitant réserver des tables seront informées de leurs numéros de tables par ordre de catégorie de sponsor.

Remarque 2 : Les places réservées devront étre réglées dés réception de la facture qui sera émise aprés confirmation de votre réservation.

Remarque 3 : Condition d'annulation des places réservées. : Aprés le lundi 6 septembre 2021, la CCl France Japon ne sera pas tenue de rembourser les places déja facturées.

Remarque 4: La CCl France Japon se réserve le droit d'annuler le Gala a tout moment et sans préavis en cas de force majeure (incendie, accident, attaque terroriste, désastre naturel, épidémie...) ou de circonstances indépendantes de sa
volonté. Une telle annulation ou interruption ne garantit en aucun cas aux participants et sponsors une quelconque compensation financiére ou matérielle d'une quelconque nature.

Al RRVY—AFIIBESRAAHTEFEOBEFNECHFLOAICIE. EHI SV ABIRBEMNST—TIILESECEEHLET,

A2 FHRME. FREZCEMBLEY, FREINERESICEXIVWEBEVHRLET,

A3 BUEK 2021559868 (B) LAREIZEREREED100%

o EEBIIAK - BR - TOTA - BAKEXRIIGERBFNIRELLBARY. TEEOEEIDOEARATHS - N—T1 —2BRETIHRI B >IBE. BMERVARVT—ADEFEEZES LB WD THHS - X\—Fr—%H
b, ZE, G, FRERBOER ERTEZ3HDDOLLET, FLHAEORIEPEE. BHEECPERDBE. BMERVAR Y —H I TICKIONEEDEREEZROTRIBSBVDHDOL LET,




SPONSOR/ PUBLICITE

Donnez de la visibilité a votre entreprise!

HBIAESRRARZY FT—=OANEPEY T ZBULEEAD?

Sponsorship / {HERE

Publicité / [A5

Dos de couverture EFXRAR
Offers 54 o 400,000 JPY/F3 (TTC/FtiAd) [ AlRERANG
4% 5 ¥ 400.000 ¥ 275.000 SRR
[Taued included / KAL) [Taxes inciuded / BA) . o~
2éme de couverture REEFR— G
Your logo appears in the Gala party program*1 : 0 _ _ 0 350,000 JPY/FH (TTC/FiAH)
HZ-N—T4—LBRMAODTATSLIZERATHE 1 ok ird Pt
— Bt P o 3éme de couverture ERAFFR—
our logo appears on the Gala photocall background*® ; N\
HS 1T A— S E . RBOTAhI—F— LB EOTIEE i Y 350,000 JPY/F3 (TTC/BEiA%)
Your logo is displayed on the screen during dinner 0 0 Page interieur en couleur‘jj Z—IR=Y
EROTEHS - —FT—2BORY) TR 175,000 JPY/F  (TTC/BiAH)
Broadcast your promotional video during the Gala (30 sec max) 0
P LA TOE—LavETAO L
& promotional space is at your disposal in the lobby*3 0 | CONTACT SPONSOR / i3 EICEA T ABVLWaht
HI - —T4—YBIZDBRAR—APF—RA2FDRE 2
Réservations prioritaires du 21 au 28 juillet, 2021, 17:00
F1T7F49: 2021578218 (k) ~288 (k) 17:00

Ouelques exemples des années precédentes Merci de compléter le formulaire de réservation en ligne pour toute
N i e . demande de sponsoring et/ou page de couverture (CF page 2 du
BES S /S— 7 —HRTD R — ) formulaire enligne). pag pag

1 2 3 Date limite pour la réservation de sponsorship : mercredi 15

| AIRFRANCE 7 %)
o earisns
SMBC
4 TRUST BANK P

B sogeTe
GENERALE

| SWAROVSKI

%7 TAGHeuer

septembre 2021.
Bz CHEOHISEFETARDREZ CSNDOE. BT >H—

BICBHLAALETIV IR—SEINEBEFTHNRIRE, 2R—H
PHRESSVDERLAFEESTVET) ., BEBEEHHRLAZD

BEDH. EFEDRITTFANARLBR>TED XY,
—MREFEFHADHRE FRBD T TOTITEELRLTV

| HER LIAAHAR: 202198158 (k)




KiER \\1/3

TOMBOLA

FAITES PARTIE DES ENTREPRISES DONATRICES !

DANS LA SALLE DE COCKTAIL
Tous les lots sont exposés pendant le cocktail d'accueil.

VISIBILITE SUPPLEMENTAIRE POUR LES DONATEURS DES PREMIERS LOTS
Projection en image des lots sur grand écran et tirage sur scéne (un représentant
de I'entreprise donatrice est invité a remettre le lot au gagnant).

Pour offrir des lots, merci de remplir le formulaire en ligne «Bon de tombola»
avant le mercredi 22 septembre 2021 en cliquant sur I'image des lots de tombola a
droite. Valeur minimale par produit ou lot de produits : 5,000 JPY

ZLDBERICCHFDH S « N—T 1 —HESADERREHE EMHE
WERLEIFET,

YB0hITILE iﬁL_ET
REERZETL. Z2LOBMEOFRICTEWVLLREET,

LDERRHEEANDIFH
N—T 1 —4HH, HBSOREEZIBRIV—VTEBNALET, N—To—HHES LTITHON
BZHERIC. RRBOFICTEMWIEEZETD,

T=TILF¥T FRRIY—FE
BMELBICETEZRELTTEIB AR —Z2EELE T,

HEAANERE CIRMINBIE81F. BAQRI—RELDBLIAHBHAERZE L. 20215E9822H
(K) FTICICTEAT IV, MAFIdt Y FT5000HUL EOERESBEVRL 7,

BON TOMBOLA = E fRig AR

Cliquez sur l'image ci-dessous pour ouvrir le lien hypertexte.
Complétez le formulaire en ligne avec les informations demandées.
Date limite pour remplir le formulaire: mercredi 22 septembre 2021.

TROEGRZ V) vI T3, BLAHFBEIRRINE T,
Fo5A4Y s TH—LICBERBERECANITTFIV,
B LIAAHAPE: 20214F98228H (9K)

Merci de nous envoyer vos lots entre le lundi 8 et le jeudi 11
novembre 2021a l'adresse suivante :

Emx CREWCREIT3HBEIE. 20211888 (B) ~MANHE(K)
OHEHIC. UTOFMEFzTCIEMBIEFILISBBUHLFT,

CCl France Japon TOMBOLA

2F Nihonbashihoncho YS Bldg, 2-2-2 Nihonbashihoncho,

Chuo-ku, Tokyo 103-0023

FHI7 SV ABIEEF HEXRE

T103-0023 RREBPRX HAEAH]2-2-2 HABAETYSE )L 26
TEL: 03-4500-6547

CONTACT TOMBOLA / KiiESDRMVWEHHE
Matthias Pellan

m.pellan@ccifj.or.jp Tel : 03-4500-6547
Frangais/ H Z<z&/English


https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=wCm9y2V2OECYoHGXWYxDUocWhN6GJgBBiMkzaBefdO5UNktDWjJGTUVON0JHUDgyTUxHTEM1MU9WNy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=wCm9y2V2OECYoHGXWYxDUocWhN6GJgBBiMkzaBefdO5UNktDWjJGTUVON0JHUDgyTUxHTEM1MU9WNy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=wCm9y2V2OECYoHGXWYxDUocWhN6GJgBBiMkzaBefdO5UNktDWjJGTUVON0JHUDgyTUxHTEM1MU9WNy4u
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=wCm9y2V2OECYoHGXWYxDUocWhN6GJgBBiMkzaBefdO5UNktDWjJGTUVON0JHUDgyTUxHTEM1MU9WNy4u

