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Vos contacts pour cet événement
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Jim Joseph 4-23t7 Ayane Yasuda ZHEXE

Directeur Kansai Desk Kansai Desk, Chargée de mission
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Tél. : 06-4795-5126 Tél. : 06-4795-5126
kansai-desk@ccifj.or.jp assistant-kansai-desk@ccifj.or.jp

Le Gala Kansai 2019 : une grande soirée gastronomique d’exception

célébrée a Osaka.
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Chers membres, chers amis,

Nous avons le plaisir de vous convier a notre
prochaine édition du Gala Kansai qui se tiendra le
vendredi 27 septembre a I'Imperial Hotel Osaka.

Comme chaque année, la CCI France Japon souhaite
offrir a ses membres et a leurs clients basés dans la
région du Kansai une soirée inoubliable.

Cette année, le chef Dominique Corby, géant de la
cuisine francaise au Japon, ravira vos papilles avec
un menu spécialement élaboré pour le Gala. Vice-pré-
sident de ’Académie culinaire de France au Japon, Il
s’est investit avec ferveur lors du grand séisme du 11
mars 2011 pour venir en aide aux populations sinis-
trées de la région du Tohoku en servant des repas ou
en soutenant les producteurs locaux.

Suite au diner, Julie Pelletier, artiste francaise basée
au Japon et se produisant internationalement, anime-
ra la soirée avec un concert d’opéra mettant en avant
sa belle voix de soprano.

Une tombola avec des lots prestigieux agrémentera
également la soirée, que nous souhaitons placer sous
le signe de I’excellence francaise.

Toute I’équipe organisatrice du Gala se tient a votre
disposition et vous attend nombreux le 27 septembre
prochain a Osaka.

Armel Cahierre
Président de la CCI France Japon
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Vendredi 27 septembre 2019
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Imperial Hotel Osaka, 3F Empire room
1-8-50, Tenmabashi, Kita-ku,

Osaka

530-0042

https://www.imperialhotel.co.jp/j/osaka/
Tél.: 06-6881-1111
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https://www.imperialhotel.co.jp/j/osaka/
E5E: 06-6881-1111

18:30

18:45

19:00

19:15

21:00

21:30

Accueil et cocktail
SfF-HhoTIL

Ouverture des portes
Fi5

Discours de bienvenue
e o=

Diner gastronomique préparé par:
Dominique Corby,
Chef-propriétaire du restaurant French Kappo

Vice-président de |I'Académie culinaire de France au Japon
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Spectacle : concertd'Opéra interprété par:
Julie Pelletier,

Soprano dramatique
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Diner gastronomique préparé par ARY¥)L A2 —EEE
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Vice-président de I'’Académie culinaire de France au Japon,
Chef-propriétaire du restaurant French Kappo Dominique Corby

Au Japon depuis 25 ans, Dominique Corby est un géant
de la cuisine frangaise au Japon.

N¢é a Paris, Dominique Corby commence son expérience
culinaire a I’dge de 15 ans. Il travaille dans plusieurs
établissements étoilés par le Guide Michelin, dont le
Tastevin, avant de devenir en 1991 le Sous-chef de la
Tour d’argent a Paris.

En 1994, il devient le Chef de la Tour d’argent a To-
kyo, puis le Chef du restaurant Sakura de I’hotel The
New Otani de 2002 a 2010. De 2003 a 2013, il crée en
parallele le 6e sens d’Oenon a Ginza, un restaurant de
cuisine francgaise alliant le classique a la modernité. En
2008, il ouvre le restaurant le Miyabi pres de Paris et
partage ainsi son temps entre le Japon, la France et a
I’international.

Il regoit I’'Ordre du Meérite agricole en 2007. Il rejoint
I’Académie culinaire de France, section Japon, en 2010
et en devient son Vice-président en 2013. En 2011, il crée
I’association Lumiéere et Espoir pour le Japon afin d’ap-
porter de l’aide a la région du Tohoku suite au séisme
du 11 mars, notamment en servant des repas dans les
zones sinistrés et a travers la promotion et le soutien
aux producteurs alimentaires locaux. En octobre 2013,
Dominique Corby rejoint 1’école Cordon Bleu Japon en
tant que Master chef.

En mai 2015, il ouvre French Kappo Dominique Corby.
Il propose un mariage de la cuisine francaise et japon-
aise dont les convives peuvent apprécier la préparation
au comptoir.
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Née en France en 1987, Julie Pelletier, franco-russe, exprime tres jeune une grande curiosité et un
sens de ’humour bien particulier. Elle découvre la musique classique par son peére, amateur de
symphonies, et sa mere, soprano dans un cheeur folklorique russe.

A sa majorité, elle s’inscrit au conservatoire de Versailles et, inspiré par le cinéma, se tourne vers
I’opéra. Elle rencontre a 22 ans un véritable mentor en Vania Boneva, Soprano du Cheeur national
de Paris. Douée pour les langues étrangeres, Julie part s’enrichir de nouvelles expériences aupres
de plusieurs professeurs renommés, dont Montserrat Caballé, June Anderson, Sergei Leiferkus ou
encore Francoise Pollet, et s’installe a Moscou ou elle integre le programme pour jeunes chanteurs
de Galina Vishnevskaya.

C’est ainsi en Russie qu’elle fait ses armes sur scéne avec orchestre et qu’elle découvre la teneur
du métier de chanteuse, ou elle est remarquée par ses talents de comédienne. Elle décide de part-
ager ce savoir avec les chanteurs en devenir et ouvre par la suite sa propre structure. Elle invite
des artistes du monde entier qui viennent montrer leur savoir a ses éleves passionnés.

Julie Pelletier vit actuellement au Japon. Elle est la fondatrice du projet Sempre Libera, promou-
vant I’'opéra aupres du grand public grace a des représentations et soirées accessibles a tous.

Julie PELLETIER

"\ Chanteuse d’'Opéra, Soprano dramatique

9: JeRI)VFT1I

ARSFF RSIT4AVTZ/

1987FEF N TSR EVRYIHE,
S DEAD B EODE A—EFICHINIC T 2V REMPHE ISR EAVTREDY TS/
fColcBICHEN 27y oBRICBEDTC,

AVEILNET—ILICAZRLICHO FOER 2R TR EZOF A2 RIES B BEDIREE U7 =7 /R
XIrICHEE-TC,

BBREOFRERICEEINICV VIS REREBUICHD. oS — AN Ja—2 Ty

—V D BILTA - REATAF LA TIILIR TSV T =X RLUE B2 DBREISEE ICE
BLICEFIC ERITDDH ) —F - IX—TOTF T4 IR TRAVOEERTTOTSLICEML
7o

FOBDERITTDA—TALSNEDOHINCED. T2l RILTF TOTF L LTOHMBED
EBB e BIC ERITTIIEZ R WRERE BT,

BETESIC/ UNVEMMORFEHB T I EHRIT. Fc. 2 HRD BRLZICH O TIER
NLRFERITANSEBZ LTS,

NN NN N NN N NN NN



RESERVATION
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Gala CCI France Japon Kansai 2019
ZEBI7S5VRABEIR#EPFR HS5/8—71— EifH 2019

Tarif par personne ¥ / 14#%
35,000 JPY/H

L'attribution des tables est faite par la CCl France Japon.
T—7ILDOTIEEIETEFEEA

o RESERVEZ VOS PLACES PAR EMAIL

Merci de nous envoyer un email a gala@ccifj.or.jp avec le bulletin « Bon de réservation - A »

(a remplir page suivante) en piéce jointe. Sans ce bulletin diiment rempli, nous ne pourrons
prendre en compte votre réservation. Vous pouvez également envoyer le bulletin par fax au 03-
4500-6603.

Le nombre de places étant limité, nous vous invitons a nous réserver le plus rapidement possible.

A—IVTIAIEREFHHEEREEEES

* X —)L gala@ccifj.or.jp |C(A)BEEFHIFEERE AT L TERIAA TN,
(F7cl3 A—=ILE T 792 203-4500-6603 T(A)EEFHMESRE 2 X T TIW,)
EEEFHIMESREE SRV WSS EETFHNNENC R 58D H D ETOTITER
TEW,

A—IILDEBIBICRAELETOT . EEDICTER TSIV,

RECEVEZ VOS CARTONS D'INVITATION

Nous vous enverrons par courrier les cartons d’invitation correspondants au nombre de
places réservées. Vous pourrez utiliser ces cartons pour convier vos invités au Gala.

BFRERITINS
- BPRE D P RS ORFREBRICTTENBLET,
- BEINBBERICHEDI T IV,

COMPLETEZ VOTRE PLAN DE TABLE

Vous pourrez renseigner le nom de vos invités directement sur une page web dédiée. Votre identi-
fiant et votre mot de passe vous seront communiqués par e-mail en temps utile.

HEEFRVZFDAN

BEFRD I THA D H T N =T —HFRIR—VICT IR L HBHEIN S HDOEEE]
EANBEFET,

EBTIVRBIRBFALDA—ILICTERV A ANFEICDOWTITENRLES,

CONTACT RESERVATIONS FEFEF#ID VWS Ht
KANSAI DESK BIFFT=X 2

TEL : 06-4795-5126 E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp
Francais/B455/English
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Tarif ¥l&

35,000JPY /H3

Prix par personne (taxes comprises)

127 8NE CEEFHAS)

Lattribution des tables est faite par la CCI France Japon.
BEDIBERTIEEA.
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CONTACT POUR VOS RESERVATIONS FEEEFHDBEWESHHE

KANSAI DESK BIFETR %

TEL : 06-4795-5126 E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp

Frangais/B4<5&/English

Mercide renvoyer ce "Bon de réservation - A" doment remplipar email.
A—IVTTFHIEWC. COIAIEERE TSRS €0 HRPICA —JUICTITEMA TSI,

Réservation de tables / 7 —7 IV TFHINZI5E
» 10personnes/10 AT ( )table (s)&2

Réservation de places individuelles / EBETTFHIN 35S
»  Nombrede personnes FEEEEL ( ) place(s) &

FAX : 03-4500-6603 E-MAIL : gala@ccifj.or.jp

Nom K44

Société £t

Tel. BEEES

Fax 77vo X

E-mail X—JL7FL X

Adresse X7

Code Postal T

Date xx{=H

Signature €%

Remarque 1 : Les places réservées devront étre réglées dés réception de la facture qui sera émise a réception de votre
bulletin de réservation.

Remarque 2 : Condition d'annulation des places réservées : aprés le vendredi 23 aott 2019, la CCl France Japon ne sera
pas tenue de rembourser les places déja facturées.

FENFHRMER BEREZCEMNBUE T FREINEREL LRIV ERBEVELET,

FE2:EUHRL 20194882 3H (&) MUEIEFEKED100%
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Donnez de la visibilité a votre entreprise dans la
région du Kansai.

v

v Un stand mis a disposition dans la salle de cocktail pour présenter vos produits et
votre entreprise : plaquettes, kakémonos, distribution d’échantillons (attention pas de
dégustation possible)...

v Diffusion d’un film promotionnel d’une durée maximale de 3 minutes.

v Votre logo publié dans le programme du Gala.

v Votre logo projeté sur I’écran au cours du diner.

v Deux billets de tombola offerts a chacun de vos invités.

HI - N—FT1— BHBEDRAR Y —EREHFELET

v

/V CEPRAENDEAFRIERIBADHITFIVBEEIR—XIICHELFT.OED/VTL
YMRRE—NF—R& Y P HERFORBLAIETY, (BLABYMOHE. ST HR
FtA.)

V HZ =T —HARBRT 3 DLUADPRE FAREATAE

VAT =T —HBARMNOTOISLICERE D TEE

V ARV Y —REOOTEHT  IN—F1—RIBDOI Y — 2 TEN
/OESEBIE—AICDEI2RTLEV

Date limite pour la réservation de sponsorships : vendredi 28 juin 2019
Les entreprises sponsors ont la possibilité de réserver leurs places en priorité.

ANB%Z CHERES ARRU Y —HLIAHEE A —ILETCIE T 7y I RCTITELLLIEIN,

—MREEFEFHIDIREIIE LD E 9, TERIIEN,
HLiAAHEAPR: 201956 828H (&)

E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp FAX : 03-4500-6603
Nom K4

Société £1t4%

Tel. BEES

Fax 77v o=

E-mail X—JL7FL X

Adresse {7

Code Postal T

Date x{EH

Signature €%

CONTACT SPONSORS X R>H—DREWahHE
KANSAI DESK B fETX &
TEL : 06-4795-5126 E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp
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FAITES PARTIE DES ENTREPRISES DONATRICES !

DANS LA SALLE DE COCKTAIL
Tous les lots sont exposés pendant le cocktail d’accueil.

VISIBILITE SUPPLEMENTAIRE POUR LES DONATEURS DES 5 PREMIERS LOTS
Projection en image des lots sur grand écran et tirage sur scene (un représentant de
I’entreprise donatrice est invité a remettre le lot au gagnant).

Si vous souhaitez offrir un “table gift” (un cadeau offert 4 chaque invité), merci de nous
contacter.

Pour offrir des lots, merci de remplir et retourner le « Bon de tombola C » par FAX avant
le jeudi 8 aofit 2019. Valeur minimale par produit ou lot de produits : 5.000 yens
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CONTACT POUR LA TOMBOLA KinEZDEWEHHE

IBEANOERIRBORIL RS ESHRHENASFHE [C|ICT5RAD £, 20194F888H (K) KANSAIDESK BT RS
FTICFAXICTOEIR T IV, B 7cl3 2y FT5000ML D E R % BREVEL T, TEL : 06-4795-5126 E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp

NN NN N NN N NN NN



' BON TOMBOLA :ir=epsmistema i

!

GALA CCIFRANCE JAPON KANSAI 2019 P.9
7S ex—7F+1— B8 2019 .

A RETOURNER PAR E-MAIL OU FAX AVANT LE JEUDI 25 JUILLET 2019
[CHhESERIBUHBLASBEECRRADSIZ A=IRIET 7Y I RICTITEEIEEV,
B LIAAHARR: 2019478250 (K)

E-mail : gala@ccifj.or.jp FAX : 03-4500-6603

Nom K4

Société £t

Tél. BIEES

Fax 7r»vo X

E-mail X —JL7 KL R

Adresse X7

Code Postal T

Date xx{5H

Signature €%

MERCI DE NOUS ENVOYER VOS LOTS ENTRE LE LUNDI 9 SEPTEMBRE
ET LE VENDREDI 13 SEPTEMBRE 2019 A LADRESSE SUIVANTE:
RBIES FITEHMZ.20195F989H (A) ~9A13H(£) DEARTPIC AT OIERR
FTIEMTBEIETISEMOBLET,

CCl France Japon TOMBOLA OSAKA

Nihonbashihoncho YS Bldg, 2-2-2 Nihonbashihoncho, Chuo-ku, Tokyo 103-0023
ER7SABISHM HWERERSE

T103-0023 REEHREAFEFET2-2-2 HXIEHBTYSEIL

CONTACT POURLATOMBOLA XiEZEDRWSHE
KANSAIDESK BFET XY
TEL : 06-4795-5126 E-MAIL : kansai-desk@ccifj.or.jp

Désignation

Valeur Bifff

Nbre de lots B

REHERA

Date de livraison &% EH *

Désignation

Valeur Eifff

Nbre de lots E &%

Date de livraison *#f4FEH *

Désignation

Valeur Efff

Nbre de lots B &%

REERH

Date de livraison *#fFEH *

Désignation

Valeur Bifff

Nbre de lots B

RHEERA

Date de livraison #fFEH *
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